ZASADY OBOWIAZUJACE PRACOWNIKOW ROZDZIELNI POSILKOW W SZKOLE PODSTAWOWEJ IM.

RYSZARDA WYRZYKOWSKIEGO W BELDOWIE

Szkota zapewnia wyzywienie dzieciom w czasie ich przebywania na terenie placowki.
Positki podawane sg przy zachowaniu wszelkich niezbednych srodkéw higieny.

. Positki dla dzieci odbierane sg z rozdzielni tak, aby pracownicy nie mieli kontaktu z

opiekunami, wychowawcami dzieci.

. Rozdzielnia bedzie wietrzona co godzine.

Pracownicy rozdzielni:
1. Dezynfekuja rece przed kazdym wejsciem do pomieszczenia, gdzie naktadane s3 positki;
2. Myja i dezynfekuja rece.
a. przed rozpoczeciem pracy,
b. przed kontaktem z zywnoscig, ktéra jest przeznaczona do
bezposredniego spozycia, ugotowania, upieczenia, usmazona,
C. po obrdbce lub kontakcie z zywnoscig surowa, nieprzetworzong,
d. po zajmowaniu sie odpadami/$mieciami,
e. po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekgcji,
f. po skorzystaniu z toalety,
g. po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa
h. po jedzeniu i piciu;

3. Myja i dezynfekuja rece zgodnie z instrukcjg zamieszczong w pomieszczeniach
sanitarnohigienicznych.

4. Bezpieczne przyjecie positkdw, bez kontaktu z dostawcay. Dostawca zostawi termosy z
positkami przy wejsciu stuzbowym, po czym pracownik gospodarczy wniesie je do
rozdzielni.

5. Woyrzucajg rekawiczki/myja rekawiczki i wyrzucaja wszelkie opakowania, w
ktorych zostaty dostarczone produkty do worka na smieci i zamykajg go szczelnie;
jesli rozpakowanie produktu w danym momencie nie jest mozliwe lub musi on
pozostaé¢ w opakowaniu, pracownik kuchni myje/dezynfekuje opakowanie.

6. Naktadajac positki zachowujg od siebie bezpieczny dystans zgodny z obowigzujgcymi
przepisami.

7. Po zakoniczonej pracy, dezynfekujg blaty kuchenne oraz inne sprzety, srodkami
zapewnionymi przez dyrektora szkoty.

8. Myja naczynia, sztuéce w temperaturze 60 stopni C przy uzyciu detergentéw do tego
stuzgcych/wyparzaja naczynia i sztuéce, ktérymi byty spozywane positki.



